Punschrezepte fiir die kalte HIII_fIISZII' l




Aromatischer Pfirsichzal

Zutaten fiir 1Liter:

0,510bsthof Kaufmann Pfirsichnektar
oder Gbsthof Kaufmann Weingartenpfirsich-Nektar
0,5 | Friichtetee

2 Zitranen

Honig

Muskatnuss, Zimtstangen, Gewlirznelken,
Stemanis, optional: Ingwer

Kaufmanns GenieGer Tipp b
Eingelegte Pfirischhlften in Stiicke o i und erhitzen. Mit Honig sliien
schneiden und hinzufigen. iromausch g'schmackig wlkndem




Zutaten flr 1 Liter:
7 | Obsthof Kaufmann Apfelsaft
wihlen Sie aus 13 unterschiediiche Sortent
Kaufmanns Empfehlungs: Elstar klar oder
Topaz mit Fruchtfleisch
- 03 Wasser
- Zucker / Honig
- 1Zitrone
- Gewiirze (Zimt, Gewdirznelken, Stemanis, ..)
2 V'ns(herApf el

Kaufmanns GenieBer-Tipp

Ein Zucker-Zimt-Schlagobershaubchen auf die
Apfelscheibe setzen und mit geriebenen
Niissen bestreuen!




Kusnnlid‘ Beeren

Zutaten fur 1 Liter
0,41 0bsthof Kaufmann Apfel-Ribisel rot

0,21 Obsthof Kaufmann Johannesbeernektar
oder Obsthofkaufmann Erdbeernektar

0,41 Hagebuttentee

2-3EL Zucker

Gewirznelken, Zimtstangen

Kaufmanns GenieBer-Tipp
JKuschlige Beeren” Punsch mil
Tiefkiihl- oder frischen Beeren verfeinern!




Zutaten flr t Liter:

¥ Obsthof Kaufmann Birennektar
1 rote Chilischote (extra scharf)
Zitrone

Pleffer

Kaufmanns GenieBer Tipp
sonders geeignet als

£ty sUG-scharfer Mendiabschluss oder als

ezt Mutprobe fir Silvesterabend.




Rotes Traubenelexier

Zutaten fr 1 Liter:
0,4 1 Obsthof Kaufmann Apfeltraum
0,4 | Rotwein

0.2 I Friichtetee

2Stamperl Rum

Zimtstangen, Gewdirznelken
brauner Zucker

Kaufmanns GenieBer-Tipp
In Rum eingelegte Rosinen ins rote
Traubenelixier legen.




